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Tomates/mozzarella *
Spaghettis bolognaise
Mousse au chocolat

Menu végétarien

Salade de lentilles et
Tarte aux carottes o

OCTOBRE 2021

Roti de porc e
Haricots blancs e

@
VENDREDI

Avocat/thon/mais/tomate e

Betteraves
Poisson pané Ly
Riz a la tomate
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1% octobre Prunes Liégeois aux fruits Yaour
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Semaine 40 Quenelle de volaille T o p TP U w
Du4aus8 Pates oy Ot D08 Gratin dauphinois & Haricots beurre fer
. . . Fromage Compote
octobre Créme dessert a la vanille ) P Riz au lait
Poire Gateau
Radis beurre Menu végétarien
. . @ Salade de tomates &7 - st o Gaspacho e
Semaine 41 Osso Bucco de dinde Rt de beeuf & Salade de pates Paélla maison &
Dullaul5s Beignets de courgette 5 ot de Doeu hi CEufs durs lle flottante
octobre Raisin ommes Dauphine Ratatouille fp
Flan au caramel o
Yaourt a boire BIO
Menu végétarien ch . oy i
S o e E e SR RS N '||aTtplg30nS a Iatg‘rchu‘e Fonds d’artichauts
emaine Saucisse Y N N— igui el Ees e poulet a la creme Moules
Du 18 au 22 - e Céréales gourmandes Frites
octobre Calieriies brzlisaes Crogue végetarien Petits suisses
Fruit Yaourt BIO Glace

Proposer une restauration de qualité, diversifiée et axée sur le fait-maison est la volonté de la municipalité : les menus qui sont
proposés chaque jour au restaurant scolaire sont élaborés avec le plus grand soin avec des produits de qualité (viande francaise,
légumes et fruits de provenance locale privilégiée...), une grande partie des plats servis est entiérement cuisinée sur place

Ce logo vous indique que le plat est élaboré sur place a partir de produits bruts
Pour des raisons indépendantes de notre volonté, les menus peuvent étre modifiés en raison de problémes de livraison. Nous vous
demandons de bien vouloir nous en excuser.




