
 

 
 OCTOBRE 2021 

 

Proposer une restauration de qualité, diversifiée et axée sur le fait-maison est la volonté de la municipalité : les menus qui sont 

proposés chaque jour au restaurant scolaire sont élaborés avec le plus grand soin avec des produits de qualité (viande française, 
légumes et fruits de provenance locale privilégiée…), une grande partie des plats servis est entièrement cuisinée sur place  

  Ce logo vous indique que le plat est élaboré sur place à partir de produits bruts  
Pour des raisons indépendantes de notre volonté, les menus peuvent être modifiés en raison de problèmes de livraison. Nous vous 
demandons de bien vouloir nous en excuser. 
 

Semaine 39 
Du 27 

septembre au 
1er octobre 

 

Semaine 40 
Du 4 au 8 
octobre 

Semaine 41 
Du 11 au 15 

octobre 

Tomates/mozzarella  
Spaghettis bolognaise 
Mousse au chocolat 

 

Brocolis BIO  

Quenelle de volaille  

Pâtes  
Crème dessert à la vanille 

Radis beurre 

Osso Bucco de dinde  
Beignets de courgette 

Raisin 
 

Menu végétarien 

Salade de lentilles  

Tarte aux carottes  
Fromage 
Prunes  

Asperges  

Hot Dog  
Fromage 

 Poire 

 

Salade de tomates   

Rôti de bœuf  
Pommes Dauphine 

Flan au caramel 

Hachis parmentier  

Avocat/thon/maïs/tomate  

Rôti de porc  

Haricots blancs  
Liégeois aux fruits  

Menu végétarien 

Salade composée  

Gratin dauphinois  
Compote 
Gâteau  

 

Menu végétarien 

Salade de pâtes  
Œufs durs  

Ratatouille   
Yaourt à boire BIO 

 

Betteraves 

Poisson pané   

Riz à la tomate  
Yaourt BIO 

 

Duo de saucissons  

Poisson meunière  

Haricots beurre  
Riz au lait 

Gaspacho  

Paëlla maison  
Ile flottante 

 

Semaine 42 
Du 18 au 22 

octobre 

Crêpe au fromage 
Saucisse 

Carottes braisées 
Fruit 

Menu végétarien 
Salade haricots 

rouges/maïs/tomates 
Croque végétarien 

Yaourt BIO 
 

Champignons à la grecque 
Aiguillettes de poulet à la crème 

Céréales gourmandes 
Petits suisses 

 
 

Fonds d’artichauts 
Moules 
Frites 
Glace 

 


