
MENUS

NB : Pour des raisons indépendantes de notre volonté, les menus peuvent être modifiés en raison de problèmes de livraison. 
Nous vous demandons de bien vouloir nous en excuser.

Plat élaboré sur place à partir 
de produits bruts

Plat à base de produits bios Plat privilégiant les 
circuits courts

Menu VEGETARIEN

41

42

Duo 
de saucisson  

MARDI JEUDI VENDREDILUNDI

OCTOBRE 2023

40

10
OCT.

12
OCT.

13
OCT.

09
OCT.

LUNDI MARDI JEUDI VEND.

17
OCT.

19
OCT.

20
OCT.

16
OCT.

LUNDI MARDI JEUDI VEND.

Brandade de poisson
Salade 

Betteraves BIO & 
féta

Éclair au chocolat

Lingot de polenta
Purée de patate douce

Yaourt

Salade 
de pâtes

Croque 
végétarien

Escalope viennoise 
Haricots beurre

Fruit BIO

Rôti de veau
Purée de pois 

cassés 

Salade de Haricots 
rouge & mais   

Yaourt  BIO 

Filet mignon
Carottes 

Liégeois

Poisson pané 
Chou romanesco 

Ananas

Salade verte 
composée

Maquereau
 vin blanc  

Fromage BIO
 Fruit

Fish & chips de 
saumon

Poêlée de légumes

Moules
Frites   

Donut Halloween

Velouté de butternut 
& marron

Omelette au fromage 
BIO& semoule

Glace

Rillettes de thon

Saucisses rougail
Rösti de légumes

Champignons à 
la grecque   

Fromage BIO
Fruit de saison

Petit salé aux 
lentilles  

Crêpes au 
fromage

03
OCT.

05
OCT.

06
OCT.

02
OCT.

LUNDI MARDI JEUDI VEND.

Fromage 
Compote BIO 

Salade Bombay

Pâté de campagne

Crème dessert 

Radis beurre
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