
MENUS

NB : Pour des raisons indépendantes de notre volonté, les menus peuvent être modifiés en raison de problèmes de livraison. 
Nous vous demandons de bien vouloir nous en excuser.

Plat élaboré sur place à partir 
de produits bruts

Plat à base de produits bios Plat privilégiant les 
circuits courts

Menu VEGETARIEN

11

12

13

MARDI JEUDI VENDREDILUNDI

MARS 2024

10

05
MARS

07
MARS

08
MARS

04
MARS

LUNDI MARDI JEUDI VEND.

12
MARS

14
MARS

15
MARS

11
MARS

LUNDI MARDI JEUDI VEND.

19
MARS

21
MARS

22
MARS

18
MARS

LUNDI MARDI JEUDI VEND.

26
MARS

28
MARS

29
MARS

25
MARS

LUNDI MARDI JEUDI VEND.

Chili con carne
Riz BIO

Compote BIO 

Pamplemousse

Friand

Carottes râpées

Yaourt BIO

Crêpes 
fromage

Croques
végétarien

Coleslaw

Fruit BIO

Poisson 
Poêlée céréales et 

Brocolis

Tarte aux 
pommes 

Haricots verts en 
salade BIO

Bruschetta maison

Betteraves BIO

Crème dessert

Poulet
Petits pois

Asperges 
vinaigrette   

Fromage BIO 
Fruit

Croziflette

Yaourt

Poisson
Epinards & Riz

Fromage
Gâteau 

Soupe

Pâtes 
Sauce fromagère

Pâté de 
campagne

Glace

Moules 
Frites

Concombre

Crème dessert

Yaourt

Omelette au 
fromage 
salade

Yaourt

Poisson pané
Haricots beurre

Compote
Madeleine Bijou

Radis 
beurre

Boulettes de bœuf 
BIO

Semoule

Piemontaise

Chocolat 

Jambon grillé
Beignets de brocolis

Tomates 
surimi

Yaourt framboise 
BIO

Salade
Lentilles corail 

Carbonade flamande
Tagliatelle

Yaourt

Wraps kebab 
garni

Cordon bleu
Haricots verts

Salade de 
Pâtes


	Diapositive 1

