(MENUS| SEPTEMBRE 2024, -, -5

‘ SEPT, , . SEPT, Concombre & SEPT. Melon
1~ 'Taboulé oriental Feta
Saucisses de Toulouse
Escalopes poulet Omelette 2 Poélée de pommes
montagnarde ommes de terre de terre ¢
Carottes
Yop Fraise vice™ Ananas
MR [ v ] T
ogalade de lentilles 1Qaricots vert BIO 12 Pastéque
S = SEPT.
corail en salade T
Poul Jamb il Moules mariniéres
' oulet ambon gri ,e @ BIO & Frites
Gratin courgettes Ceeurdeble ¢ -
Pommes de terre Babybel
Yaourt aux fruits Tarte aux pommes
Fraisier BIO BIO FH
[ (unDI | [ _JEuDi |
SE];TG Betteraves en g;? Melon S!;Tg Radis beurre
salade BIO I
Roti de dindonneau
Escalopes veau, Petits Pois @ Steak Fromager

Mousse chocolat

Fromage blanc

~ Brocolis
o

s Gateau

f

L

“ VENDREDI

sepr. Feuilleté au comté

Colin
Trio de légumes

verts =

Yaourt

13
ST Euf dur mayo

Tortellini aux 4
fromages

Compote
< n: Gateau

vE GE‘

VEND.

20

sep. Tomates — Mais @

Nuggets de poisson
Riz basmati

Yaourt

VEND.

27

SEPT. Saucisson

Steak haché de thon
Haricots plats

Gateau de
semoule

BIO coulis fruits rouge
23 Choux fleurs 24 26 o
SEPT. en salade SEPT. " Agperges seeT. - Carottes rapées
Quenelle de volaille Pizza aux fromages Hot dog (-
Pates BIO Salade
Fromage
Créme dessert b0§alade de fruit Fruit
Gateau @
@ Plat élaboré sur place a partir "T“"f:

de produits bruts

 Saint- Priest- Faaia
“Taurior

i Plat privilégiant les
circuits courts

NB : Pour des raisons indépendantes de notre volonté, les menus peuvent étre modifiés en raison de problémes de livraison.
| Nous vous demandons de bien vouloir nous en excuser.
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