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30 Crépes au 01 Salade' 03 Salade de Haricots 04 Concombre
_SEPT. fromage ocT. Perle Marine 'OCT: rouge & mais(ey 4 °C"
R6ti de veau o
Filet mignon @ Purée de pois %@ hﬂ\z Croque @ Poisson pané
Chou romanescog cassés et yégétarien Riz a la tomate
Yaourt @ Pomme BIO / Flan patissier Liégeois /
OCT. Maquereau _ocT. Bettera\,’es BIO & ocT. Champignons a ocT. ~Rillettes de thon
] féta la grecque |
Saucisses rougail e Nuggets de blé Brandade de poisson &) Spaghetti B
Légume de saison Purée de patate douce 2 Salade bolognaise BIO Q
Créme dessert ! Fromage Gateau
vee?‘" Yaourt Fruit Q / CompOte
o)
ocr. Paté de campagne | oct Radis beurre ocT. CarottAes’ fet ocr. ->alade Bombay
1 | | choux rapés 1
Escalope viennoise Petit salé aux &P Beignet de calamars Boeuf bourguign%
Haricots beurre lentilles % Riz de camargue Farfale 3=
Fromage BIO &£ Patisserie Yaourt BIO Glace

Fruit
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NB : Pour des raisons indépendantes de notre volonté, les menus peuvent étre modifiés en raison de problemes de livraison.
Nous vous demandons de bien vouloir nous en excuser.
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