
MENUS

NB : Pour des raisons indépendantes de notre volonté, les menus peuvent être modifiés en raison de problèmes de livraison. 
Nous vous demandons de bien vouloir nous en excuser.

Plat élaboré sur place à partir 
de produits bruts

Plat à base de produits bios Plat privilégiant les 
circuits courts

Menu VEGETARIEN
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48

Duo 
de saucisson  

MARDI JEUDI VENDREDILUNDI

NOVEMBRE 2024
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12
NOV.

14
NOV.

15
NOV.

11
NOV.

LUNDI MARDI JEUDI VEND.

19
NOV.

21
NOV.

22
NOV.

18
NOV.

LUNDI MARDI JEUDI VEND.

28
NOV.

30
NOV.

01
DEC.

25
NOV.

LUNDI MARDI JEUDI VEND.

Glace 

Haricots verts BIO
en salade 

Soupe
de légumes

Compote

Rôti de dindonneau
Petits pois carottes

Choucroute 
garnie

Samoussa aux 
légumes  

FÉRIE

Noix de jambon BIO
Pâtes au gruyère

Potage
de légumes

Œufs durs BIO
mayo

Salade de chou
chinois 

Poisson à la bordelaise
Riz 

Taboulé

Betteraves

Nuggets de poulet
Pâtes

Tartines de thon
Salade verte

Yaourt BIO

Chili con carne
Riz

Soupe

Fruit de saison

Salade de 
boulgour

Gratin de butternut

Liégeois vanille

Salade de fruits 
frais

Mousse au 
chocolat 

Saucisses de Toulouse
Duo de Carottes

Filet de limande
Trio de légumes

Boulettes de pois
chiches

Haricots beurre BIO

Yaourt

Steak haché
Flageolets

Quiche Lorraine

Piémontaise

Œufs à la
florentine

Fruit de saison

Madeleine Bijou

Paupiettes de 
dinde

Pommes dauphine

Pâtisserie

05
NOV.

07
NOV.

08
NOV.

04
NOV.

LUNDI MARDI JEUDI VEND.

Yaourt & gâteau 
sec

Potage 

Mini chou

Compote BIO

Carottes 
râpées

Filet de poisson
Brocolis BIO

Fromage & Fruit BIO

Crème dessert 

Accras de morue
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