
MENUS

NB : Pour des raisons indépendantes de notre volonté, les menus peuvent être modifiés en raison de problèmes de livraison. 
Nous vous demandons de bien vouloir nous en excuser.

Plat élaboré sur place à partir 
de produits bruts

Plat à base de produits bios Plat privilégiant les 
circuits courts

Menu VEGETARIEN

50

51

Duo 
de saucisson  

MARDI JEUDI VENDREDILUNDI

DÉCEMBRE 2024

49

10
DEC.

12
DEC.

13
DEC.

09
DEC.

LUNDI MARDI JEUDI VEND.

17
DEC.

19
DEC.

20
DEC.

16
DEC.

LUNDI MARDI JEUDI VEND.

Compote
Gâteau

Velouté de
légumes

Osso buco
Spaghetti

Soupe
vermicelle

Boulette de bœuf
Purée

Dessert lacté

Salade d’endives
aux noix

Poireaux 
Œufs durs

Betterave

Crème dessert

Rôti de bœuf
Frites

Asperges blanches

Fromage
Fruit

Poisson meunière
Chou romanesco

Yaourt

Poisson blanc à 
l’emmental Haricots 
verts & Quinoa BIO

Carottes râpéesSalade de 
pâtes surimi

Fromage
Fruit

Yaourt

Omelette aux 
fromages et semoule

Pâtisserie

Steak de porc
gratin de courgettes

Raviolis 
gratinées 

Tortellini épinard
ricotta

Jambon macédoine

Poulet basquaise
Riz

Fromage
Compote & gâteau

REPAS 
DE 

NOËL

Tarte au chocolat

03
DEC.

05
DEC.

06
DEC.

02
DEC.

LUNDI MARDI JEUDI VEND.

Pamplemousse

Pâtes 
carbonara

Yaourt

Guacamole
tomates cerise
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