
MENUS

NB : Pour des raisons indépendantes de notre volonté, les menus peuvent être modifiés en raison de problèmes de livraison. 
Nous vous demandons de bien vouloir nous en excuser.

Plat élaboré sur place à partir 
de produits bruts

Plat à base de produits bios Plat privilégiant les 
circuits courts

Menu VEGETARIEN
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LUNDI MARDI JEUDI VEND.
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17
FEV.

LUNDI MARDI JEUDI VEND.

Lamelle de kebab 
Rosti

Mini tropézienne

Lingot de Polenta
Ratatouille

Croustillant cheddar 
Cœur de blé

Yaourt BIO

Pâté de campagne

Fruit

Friand fromage Pamplemousse

Crème dessert

Moules BIO
Frites

Pâtes BIO 
fromagère

Crêpes fromage

Salade de gésier

Spaghetti 
bolognaise

Fruit 

Roti de dinde
Haricots beurre

Yaourt BIO

Quiche

Saucisses 
Pois cassés 

Ile flottante 

Tomates surimi 

Beignet de calamars
Riz BIO

Yaourt

Concombre Feta

Potage

Glace

Soupe

Steak haché
Poêlée de légumes 

BIO

Compote

Salade de pâtes

Filet tomato-fish
Quinoa 

Crêpe confiture 
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FEV,
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03
LUNDI

MARDI JEUDI VEND.

Rillette de thon

Roti de bœuf
Riz & Brocolis BIO

Yaourt & gâteau
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