
Poisson pané
Carottes vichy

MENUS

NB : Pour des raisons indépendantes de notre volonté, les menus peuvent être modifiés en raison de problèmes de livraison. 
Nous vous demandons de bien vouloir nous en excuser.

Plat élaboré sur place à partir 
de produits bruts

Plat à base de produits bios Plat privilégiant les 
circuits courts

Menu VEGETARIEN

37

38

39

Duo 
de saucisson  

MARDI JEUDI VENDREDILUNDI

SEPTEMBRE 2025

36

02
SEPT,

04
SEPT.

05
SEPT.

01
SEPT,

LUNDI MARDI JEUDI VEND.

09
SEPT.

11
SEPT.

12
SEPT.

08
SEPT.

LUNDI MARDI JEUDI VEND.

16
SEPT.

18
SEPT.

19
SEPT.

15
SEPT.

LUNDI MARDI JEUDI VEND.

23
SEPT.

25
SEPT.

26
SEPT.

22
SEPT.

LUNDI MARDI JEUDI VEND.

Tarte citron 
meringuée

Melon

Omelette BIO
Fromage

Concombre

Yaourt aux fruits

Rougail saucisses
Riz basmati

Yaourt

Filet de Hocky
Cœur de blé

Saucisses de Toulouse
Pois maraîchers

Pépites de colin
Haricots vert BIO 

Eclair au chocolat

Feuilleté poulet 
crème

Timbale vanille fraise 

Escalope de dinde
Trio de légumes 

verts

Salade de fruit

Salade de quinoa 
sauce agrumes

Fromage blanc BIO
coulis fruits rouge

Betteraves & 
feta

Pâté de campagne

Croque végé
Salade verte

Petit filou 
aux fruits

Salade et
crispy’d’or

Roti de bœuf
Potatoes

Melon

Filet de flétan
Poêlée de romanesco

et semoule BIO

Rondelé
Compote BIO

Céréales gourmandes 
& carottes vichy

Babybel 

Charcuterie

Crêpe au fromage

Salade 
piémontaise 

Crème dessert

Filet de cabillaud 
Trio de légumes

Stick mozzarella   

Brie
Petit écolier

Burger végé
Croustillant mozzarella

Paleron de porc 
Pommes de terre 

grenailles

Mousse au
chocolat

Tomates mozza

Jambon grillé 
Coquillette

Œuf dur mayo 

Yaourt nature
sucré BIO

Glace 

Poulet 
Frites

Tomates 
surimi 

Pêche BIO

Carottes râpées

Spaghetti
bolognaise BIO

Yaourt à boire BIO
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