
MENUS

NB : Pour des raisons indépendantes de notre volonté, les menus peuvent être modifiés en raison de problèmes de livraison. 
Nous vous demandons de bien vouloir nous en excuser.

Plat élaboré sur place à partir 
de produits bruts

Plat à base de produits bios Plat privilégiant les 
circuits courts

Menu VEGETARIEN
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51

Duo 
de saucisson  

MARDI JEUDI VENDREDILUNDI

DÉCEMBRE 2025

49

09
DEC.

11
DEC.

12
DEC.

08
DEC.

LUNDI MARDI JEUDI VEND.

16
DEC.

18
DEC.

19
DEC.

15
DEC.

LUNDI MARDI JEUDI VEND.

Compote BIO
Gâteau

Pâté de campagne

Betteraves et dès 
de gruyère

Tomates et chair 
de crabe

Gratin de fruits 
framboise

Boulette pois chiches
Haricots beurre

Fruits kiwi BIO

Salade 
césar

Poireaux 
Œufs durs

Beignets de calamars 
Choux romanesco

Crème dessert

Blanquette de veau
Riz Bio

Eclair vanille

Fruit

Gigot d'agneau
Flageolets

Yaourt

Poisson blanc
Semoule BIO

Magret, sauce à l'orange
Pommes dauphines

Carottes râpées

Escalopes milanaises 
Spaghetti BIO

Salade verte et 
camembert pané

Fromage
Fruit

Mousse de canard /
Saumon fumé et toasts

Œufs mollets à la 
florentine
Semoule   

Fromage blanc 
Clémentine

Omelette au 
gruyère BIO Lingot créole

Bâtonnets carottes / blés
Beignets de courgettes

Raviolis 
gratinées

Tortellini aux 4 
fromages

Œufs brouillés à la 
tomate 

Poêlée de légumes

Potage

Liégeois

REPAS DE NOËL

Tarte aux 
fromages

02
DEC.

04
DEC.

05
DEC.

01
DEC.

LUNDI MARDI JEUDI VEND.

Salade d’endives

Pâtes 
carbonara

Fromage
Madeleine BIJOU 

Jambon grillé
Petits pois carotte

Quenelle de  volaille  
sauce hollandaise

Pâtes BIO
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