
MENUS

NB : Pour des raisons indépendantes de notre volonté, les menus peuvent être modifiés en raison de problèmes de livraison. 
Nous vous demandons de bien vouloir nous en excuser.

Plat élaboré sur place à partir 
de produits bruts

Plat à base de produits bios Plat privilégiant les 
circuits courts

Menu VEGETARIEN
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LUNDI MARDI JEUDI VEND.
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LUNDI MARDI JEUDI VEND.

Soupe de 
légumes

Saucisses 
Pois cassés

Yaourt

Salade verte

thon maïs

Glace

Haricots verts 
en salade

Potage 
Potiron

Piémontaise

Filet de saumon
Céréales gourmandes

Sauté de porc
Rösti de légumes

Compote
Gâteau

Jambon macédoine

Fruit de saison

Poisson
Trio riz – Boulghour & 

Quinoa BIO

Fromage
Beignets

Lasagne

Samoussa aux 
légumes

Yaourt BIO

Champignons à 
la grecque

Omelette au fromage
Haricots verts

Pâtisserie BIO
Nouvel an Chinois
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