
MENUS

NB : Pour des raisons indépendantes de notre volonté, les menus peuvent être modifiés en raison de problèmes de livraison. 
Nous vous demandons de bien vouloir nous en excuser.

Plat élaboré sur place à partir 
de produits bruts

Plat à base de produits bios Plat privilégiant les 
circuits courts

Menu VEGETARIEN
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grecque
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LUNDI MARDI JEUDI VEND.
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FEV.

LUNDI MARDI JEUDI VEND.

Champignons à la 
grecque

Compote 
GâteauGlace

Salade verte
Thon & Maïs

Fritto misto

Pâté en croûte & 
tomates cerises

Couscous boulettes de 
bœuf 

Yaourt à boire 

Fruit de saison
Compote

Sauté de porc
Rösti de légumes

Yaourt BIO

Omelette au fromage
Haricots verts

Pâtisserie BIO

Salade de chèvre 
chaud 

Ragoût de lentilles 
et carottes

Fromage
Gâteau

Lasagnes

Purée de patates douces

Choux fleurs
en salade

Piémontaise

Poisson
Trio riz – boulgour& 

Quinoa BIO

Nouvel an Chinois

soupe

Noix de jambon 
marinée 

citron/romarin
Pâtes

Flan pâtissier

Samoussa
aux légumes
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