MENUS AVRIL 2026

LUNDl MARDI
MARS Feuilleté au MARS Soupe
1
comté @7

Bruschetta au thon

(Eufs pochés
P Carotte ¢

Riz cantonnais

Patisserie Yaourt

EGE“‘”

MARDI

20 Psté basque

AVRIls AO
1

2 1 Rillette de thon

AVRIL
|

Bouchée de Beeuf en Wings de poulet
sauce & Riz de Camargue BIO
Haricots beurre

Glace Créme dessert

MARDI|

28

AVRIL
|

JEUDI

q\%LSalade de gésiers

Escalope de dinde a la
créme
Tagliatelles BIO

Compote BIO

i

2A3 Tomates en

VRIlg
salade

Crépe de blé noir
au fromage {7

h“\Tarte aux
mmes BIO

30

AVRIL
1

* VENDREDI

VEND.

_ AVRI Concombre
Jambon grillé
Petits pois

mage .
A L Gateau @

L\/i"Z\‘ ances”

Carottes @
rapées

‘ AVRIL

Pates au saumon
alacréme o

Fruit de saison

VEND.

01

MAI

..................................................................................................................................................

Q Plat élaboré sur place a partir
de produits bruts

| Saint-l Priest-
| Taurior

| Plat base de produits bios

§1> Plat privilégiant les

circuits courts

WA;  MenuVEGETARIEN

..................................................................................................................................................

| NB : Pour des raisons indépendantes de notre volonté, les menus peuvent étre modifiés en raison de problémes de livraison.
\ Nous vous demandons de bien vouloir nous en excuser.
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