
15
MAI

MENUS

NB : Pour des raisons indépendantes de notre volonté, les menus peuvent être modifiés en raison de problèmes de livraison. 
Nous vous demandons de bien vouloir nous en excuser.

Plat élaboré sur place à partir 
de produits bruts

Plat à base de produits bios Plat privilégiant les 
circuits courts

Menu VEGETARIEN
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22

MARDI JEUDI VENDREDILUNDI

MAI 2026

19

12
MAI

14
MAI

11
MAI

05
MAI

07
MAI

08
MAI

04
MAI

LUNDI MARDI JEUDI VEND.

LUNDI MARDI JEUDI VEND.

LUNDI MARDI JEUDI VEND.

LUNDI MARDI JEUDI VEND.

Férié

Radis 
beurre 

Nuggets de poulet 
Purée de 

patates douces

Fromage blanc BIO

Haricots verts en 
salade BIO

Friand au fromage 
BIO

Gaufre 

Betteraves & maïs

Steak de porc 
Pâtes BIO 

Compote 

Salade verte  

Crème caramel

Crispy de colin 
Haricots plats

Emincé de bœuf 
mariné

Pommes dauphines

Jambon blanc
& chorizo

Merlu blanc 
Carottes nouvelles 

Rillettes

Champignons à la 
grecque

Crème dessert

Salade de riz

Paupiette de dinde 
Poêlée de légumes

Babybel BIO 
Gâteau 

Yaourt vanille BIO

Omelette aux 
pommes de terre

Salade 

Salade pâtes 
surimi

Saucisses AOP de 
Toulouse

PDT nouvelles 

Glace

Œufs mimosa

Pizza 
aux fromages

Gâteau 

26
MAI

28
MAI

29
MAI

25
MAI

19
MAI

21
MAI

22
MAI

18
MAI

Lundi de 
Pentecôte

Taboulé

Moelleux au 
chocolat

Ile flottante

Fruit

Poulet rôti
Frites

Concombre 
& Feta

Filet de limande 
meunière 

Haricots verts BIO

Cordon bleu
Epinards & riz

Glace

Noix de joue de porc
Riz

Pont de l'Ascension
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