
MENUS

NB : Pour des raisons indépendantes de notre volonté, les menus peuvent être modifiés en raison de problèmes de livraison. 
Nous vous demandons de bien vouloir nous en excuser.

Plat élaboré sur place à partir 
de produits bruts

Plat à base de produits bios Plat privilégiant les 
circuits courts

Menu VEGETARIEN

27 MARDI JEUDI VENDREDILUNDI

JUILLET 2026

27

30
JUIN

02
JUIL

03
JUIL

29
JUIN

LUNDI MARDI JEUDI VEND.

04
JUILL.

06
JUILL.

03
JUILL.

Taboulé

Yaourt BIO

FEUILLE DONN2E 
LE 04 MAI 2026

Choco trésor

Taboulé

Taboulé

Calamar
Haricots verts

Taboulé

Salade de lentille 
corail

Pamplemousse

Cuisse de poulet
Rösti de légumes

Yaourt

Fromage BIO
Abricot

Courgettes 
fromagère

Riz

Liégeois Pomme fraise

Tourte aux 4 fromages 
Salade verte

Taboulé Taboulé

Ravioli gratiné

Thon mayonnaise 
tomates

Filet mignon
Sauce moutarde

Spaghetti BIO

Fruit de saison

Duo de saucisson

Moules BIO
Frites
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