
Poisson pané
Carottes vichy

MENUS

NB : Pour des raisons indépendantes de notre volonté, les menus peuvent être modifiés en raison de problèmes de livraison. 
Nous vous demandons de bien vouloir nous en excuser.

Plat élaboré sur place à partir 
de produits bruts

Plat à base de produits bios Plat privilégiant les 
circuits courts

Menu VEGETARIEN

37

38

39

Duo 
de saucisson  

MARDI JEUDI VENDREDILUNDI

SEPTEMBRE 2026

36

01
SEPT,

03
SEPT.

04
SEPT.

31
AOÛT

LUNDI MARDI JEUDI VEND.

08
SEPT.

10
SEPT.

11
SEPT.

07
SEPT.

LUNDI MARDI JEUDI VEND.

15
SEPT.

17
SEPT.

18
SEPT.

14
SEPT.

LUNDI MARDI JEUDI VEND.

22
SEPT.

24
SEPT.

25
SEPT.

21
SEPT.

LUNDI MARDI JEUDI VEND.

Tarte citron 
meringuée  

Melon

Omelette au 
Fromage BIO

Concombre

Yaourt 
gâteau sec

Beignet de calamars
Poêlée wok

Yaourt

Filet de Hocky
Cœur de blé BIO

Saucisses de Toulouse
Petits pois carotte 

BIO

Jambon mariné miel & 
orange

Gratin de légumes BIO 

Eclair vanille

Crêpe au fromage

Feuille donnée le 19 
mai 2025 

Pot vanille fraise 

Escalope de volaille
Frites

Fromage BIO
Fruit de saison

Salade de carottes, 
surimi & ananas

Fromage BIO 
Salade de fruits frais

Gâteau sec

Tomates
& feta

Pâté de campagne

Croque végé 

Petit filou 
aux fruits

Salade et 
crispy’d’or

Roti de bœuf
Potatoes

Pastèque

Filet mignon
Sauce moutarde
Rösti de légumes

Fromage Pik & croq
Compote BIO

Nuggets de poisson
Pâtes BIO

Île flottante

Fruit de saison

Tresse au fromage 

Salade 
piémontaise 

Tarte aux pommes

Poisson frais
Trio de légumes

Salade de betterave

Brie
Petit écolier

Chili végé BIO
Riz BIO

Paleron de porc 
Pommes de terre 

grenailles
Mousse au 

chocolat BIO

Tomates mozza

Panibuns fromager
Brocolis BIO

IMPRIME VIERGE 
DONNE LE 27 MAI 

2024 POUR LA 
RENTREE DE 2024

Œuf dur mayo 

Yaourt à boire 
BIO

Liégeois pomme 
fraises

Poulet 
Beignets de courgette

Camembert Pané 
tomates

Nectarine

Carottes râpées

Spaghetti
bolognaise BIO

Yaourt  BIO
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