MENUS NOVEMBRE 2026 .

“'VENDREDI
02 Alinistresse aux 4 03 05 Soupe 06 Sardine
NOV. f NOV. Betteraves NOV. s NOV.
' romages T | de vermicelle I
Tenders de poulet _aTortellini
P 0 orteliintau Colin d’Alaska en Cassoulet

cro(te de chorizo garni
Riz de Camargue

Panko (h»\zgruyére

Haricots verts e
Vache qui rit

Compote de poire BIOE Glace

Beignets cacao Kiwi vert

ERTTT T
09 10 Potage 12 Salade verte & 13 L n
‘novTarte au fromage _NOV. _NOV. _Nov. Crépe au fromage

de légumes BIO croltons ¢

Omelette nature ¢
Endives en salade

Pavé de saumon a

Jambon grillé
loseille &

Haricots beurre

Donut de poulet
Coquillettes BIO

St Nectaire
Fruit de saison

Clafoutis aux

Cceur de blé

Fromage blanc BIO

Compote de pomme
Madeleine

griottes coulis fruit rouge
o kU |
16 17 19 20
NOV. _NOV. NOV. _Nov.
[ Jeuni |
24 26 27
_NOV. _NOV. _NOV.

Q Plat élaboré sur place a partir
H de produits bruts

| Plat base de produits bios

'

Plat privilégiant les
circuits courts

..................................................................................................................................................

..................................................................................................................................................

WA;  MenuVEGETARIEN

NB : Pour des raisons indépendantes de notre volonté, les menus peuvent étre modifiés en raison de problémes de livraison.
Nous vous demandons de bien vouloir nous en excuser.
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